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Kerschfeia
Rauchbier
Biersteckbrief
Brauer/in: Ivo Nawrath
Biername: Kerschfeia
Stammwadrze: 16,2°P
IBU: 30
Hefe: WLPS800 + WLP860
Endvergarungsgrad: 2%
Alkoholgehalt: 6,3%
Malze/Rohfrucht:

Rauchmalz Cherry Wood Smoked (50%)
Minchner Typ2 (33,8%)

CaraMinch Typ2 (6%)

Wiener (5%)

Chateau Special B (2,6%)

Spitzmalz (2,6%)

Hopfen:

VWH: Tradition + Mittelfriih + Perle
15' vKE: Tradition + Mittelfrh + Perle
0' vKE: Tradition + Mittelfrh + Perle

Anmerkungen:

Grundrichtung eines Rauch-Méarzens, aber als Starkbier!

Das mit Kirschholz geraucherte Malz erzeugt eine angenehm, sanfte Rauchnote.
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	Brauer_in: Ivo Nawrath
	Biername: Kerschfeia
	Stammwürze: 16,2°P
	IBU: 30
	Hefe: WLP800 + WLP860
	sEVG: 72%
	Alkohol: 6,3%
	Malze: Rauchmalz Cherry Wood Smoked (50%)
Münchner Typ2 (33,8%)
CaraMünch Typ2 (6%)
Wiener (5%)
Chateau Special B (2,6%)
Spitzmalz (2,6%)
	Hopfen: VWH:  Tradition + Mittelfrüh + Perle
15' vKE:  Tradition + Mittelfrüh + Perle
0' vKE:  Tradition + Mittelfrüh + Perle
	Anmerkungen: Grundrichtung eines Rauch-Märzens, aber als Starkbier!

Das mit Kirschholz geräucherte Malz erzeugt eine angenehm, sanfte Rauchnote.


